МКОУ «Северная СОШ им. Лиджи – Горяева Т.Л-Г.»


ПРОТОКОЛ
родительского контроля за организацией горячего питания


Дата проведения проверки: 30 сентября 2020 г.

Инициативная группа, проводившая проверку:
Нугманова К.С., ответственный за горячее питание в школе;
Сангаджиева Э.Ю., председатель профсоюза;
Коокуева Ю.А.,.

	1
	Имеется ли в организации меню?

	   
	А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации
	   

	   
	Б) да, но без учета возрастных групп
	   

	   
	В) нет
	   

	2
	Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	3
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	4.
	В меню отсутствуют повторы блюд?

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	5.
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	6.
	Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемов пищи режиму функционирования организации?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	7.
	Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	8
	От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	9
	Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	10
	Созданы ли условия для организации питания детей с учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, пищевые аллергии)?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	11
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	12
	Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	13
	Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	14
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	15
	Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	16
	Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты исключения отдельных блюд из меню?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	17
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да



Нугманова К.С.
Сангаджиева Э.Ю.


















МКОУ «Северная СОШ им. Лиджи – Горяева Т.Л-Г.»


ПРОТОКОЛ
родительского контроля за организацией горячего питания


Дата проведения проверки: 20 октября 2020 г.

Инициативная группа, проводившая проверку:
Нугманова К.С., ответственный за горячее питание в школе;
Логаева Ж.Э-Г., социальный педагог

	1.
	Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	2.
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	3.
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	4.
	Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	5.
	Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	6.
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	7.
	Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	8.
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
 
Вывод:
В школе осуществляется горячее питание для обучающихся 1 – 4 классов. Утвержден директором график  дежурства учителей в столовой, график приема пищи обучающихся, создан приказ о бракеражной комиссии. Уборка обеденных  столов производится после каждого приема пищи. С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная проба от каждой партии приготовленного блюда. Запрещенные продукты в питании детей не используются. При проведении питания детей обязательным является присутствие классного руководителя и дежурного учителя. 



Нугманова К.С.
Логаева Ж.Э-Г. 
















МКОУ «Северная СОШ им. Лиджи – Горяева Т.Л-Г.»


ПРОТОКОЛ
родительского контроля за организацией горячего питания


Дата проведения проверки: 27 ноября 2020 г.

Инициативная группа, проводившая проверку:
Нугманова К.С., ответственный за горячее питание в школе;
Логаева Ж.Э-Г., социальный педагог.

	1
	Имеется ли в организации меню?

	   
	А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации
	   

	   
	Б) да, но без учета возрастных групп
	   

	   
	В) нет
	   

	2
	Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	3
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	4.
	В меню отсутствуют повторы блюд?

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	5.
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	6.
	Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемов пищи режиму функционирования организации?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	7.
	Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	8
	От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	9
	Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	10
	Созданы ли условия для организации питания детей с учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, пищевые аллергии)?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	11
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет


	   

	12
	Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	13
	Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	14
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	15
	Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	16
	Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты исключения отдельных блюд из меню?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	17
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	


Выводы:
1. Питание обучающихся 1-4 классов производится на бесплатной основе.
2. Сотрудники пищеблока соблюдают санитарно – гигиенические требования (внешний вид, перчатки, маски, головные уборы).
3. Нарушений в зале столовой не выявлено.
4. Столовые приборы чистые и целостные.
Нугманова К.С.
Логаева Ж.Э-Г.
МКОУ «Северная СОШ им. Лиджи – Горяева Т.Л-Г.»


ПРОТОКОЛ
родительского контроля за организацией горячего питания


Дата проведения проверки: 17 декабря 2020 г.

Инициативная группа, проводившая проверку:
Нугманова К.С., ответственный за горячее питание в школе;
Сангаджиева Э.Ю., председатель профсоюза.

На момент проверки выявлено:
- в наличии имеется график (питания) приема пищи;
- в наличии график дежурства учителей;
- санитарное состояние пищеблока соответствует санитарным нормам и правилам;
- все сотрудники пищеблока в униформе, защитной маске и перчатках;
- составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями;
- организовано горячее питание обучающихся 1 -4 классов;
- питание обучающихся младших классов разведено по времени в соответствии с требованиями СанПина.

Вывод:
Комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, предъявляемым нормативно – правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной.



Нугманова К.С. 
Сангаджиева Э.Ю.

	1
	Имеется ли в организации меню?

	   
	А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации
	   

	   
	Б) да, но без учета возрастных групп
	   

	   
	В) нет
	   

	2
	Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	3
	Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	4.
	В меню отсутствуют повторы блюд?

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	5.
	В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

	   
	А) да, по всем дням
	   

	   
	Б) нет, имеются повторы в смежные дни
	   

	6.
	Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемов пищи режиму функционирования организации?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	7.
	Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	8
	От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	9
	Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	10
	Созданы ли условия для организации питания детей с учетом особенностей здоровья (сахарный диабет, пищевые аллергии)?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	11
	Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет


	   

	12
	Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы комиссии?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	13
	Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	14
	Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

	   
	А) да
	   

	   
	Б) нет
	   

	15
	Выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	16
	Выявлялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты исключения отдельных блюд из меню?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	   

	17
	Имели ли факты выдачи детям остывшей пищи?

	   
	А) нет
	   

	   
	Б) да
	


Выводы:
1. Питание обучающихся 1-4 классов производится на бесплатной основе.
2. Сотрудники пищеблока соблюдают санитарно – гигиенические требования (внешний вид, перчатки, маски, головные уборы).
3. Нарушений в зале столовой не выявлено.
4. Столовые приборы чистые и целостные.


Нугманова К.С.
Логаева Ж.Э-Г.
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